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Der Wunsch nach authentischem Geschmack 
beschränkt sich längst nicht mehr allein  
auf die Grillsaison. Gegrillt, gebraten und 
gebrutzelt wird übers ganze Jahr – Indoor 
und Outdoor.  Bieten Sie Ihren Kunden 
abwechslungsreiche Geschmackserlebnisse 
mit unseren zahlreichen Lafiness-,Gourmet- 
oder Feinschmecker-Marinaden – natürlich 
auch in Premium-Qualität auf Rapskern
ölbasis oder auch frei von Zusatzstoffen.

Wir machen es Ihnen leicht, neben 
Standardartikeln experimentierfreudig  
und kreativ ein abwechslungsreiches 
Convenience-Angebot mit eigener Note  
zu entwickeln. Nutzen Sie für Ihr indivi- 
duelles Marinadensortiment unsere hoch- 
wertigen Gourmet-Gewürzzubereitungen  
in Kombination mit unserem LiqWürz 
Marinieröl. Folgen Sie dem Trend zum Rub 
und bieten Sie den Fans des amerikanischen 
BBQ verschiedene Gewürzmischungen  
mit typisch rauchiger Note.

Verlassen Sie sich auf unser zertifiziertes 
Produkt- und Prozessmanagement, welches 
Ihnen eine hohe Bandbreite an Geschmacks-
lösungen auf höchstem Niveau garantiert – 
egal ob bedienungsfrisch oder vorverpackt.

NUTZEN SIE DIE TIPPS 
DER AVO-FACHBERATER 
Gern unterstützen wir Sie beim Aufbau eigener 
Sortimente in Standard-, Premium- oder Bio-Klasse.
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VIELSEITIGKEIT  
IST UNSERE STÄRKE –
UND IHR ERFOLG!
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Für alle, die es gerne etwas raffinierter lieben, 
haben wir die „LAFINESS-Premiumklasse“ für 
Grillspezialitäten entwickelt, deren perfekte 
Bühne die hochwertig bestückte Bedienungsthe-
ke ist. Wer seine Kunden beeindrucken möchte, 
der setzt auf das gewisse Etwas, das feinste 
Marinaden-Kompositionen auszeichnet:

●	  �mit kalt gepresstem Rapskernöl, 

●	  �hochwertigem Meersalz

●	  �und edlen Gewürzen und Kräutern

KULINARISCHES OPENING
ZUM VERFÜHREN

Premium-Marinaden machen es Ihnen 	
leicht, Ihre Ideen in innovative Spezialitäten 	
mit hoher Wertschöpfung umzusetzen. Perfekt 
gewürzt und mariniert mit wenigen Hand-	
griffen – leichter kann es nicht sein, Kunden 
mit kulinarischen Höhenflügen zu begeistern! 

Premium liegt höchst  
geschmackvoll im Trend!

Authentischer Würzgenuss 
bei allen Lafiness-Premium- 	
Marinaden

●	� ohne Mononatriumglutamat
●	 ohne Hefeextrakt
●	 ohne Würze
●	 ohne allergene Stoffe
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LAFINESS-PREMIUM-MARINADEN

LAFINESS PREMIUM 
„MEDITERRANE KRÄUTER“ 
ein intensives Geschmackserlebnis mit  
feinwürzigen Kräutern der Provence, 
aromatischem Estragon, Petersilie, Zwiebel 
und Knoblauch
250 g-Beutel · Art.-Nr. 8077 01
4 kg-Eimer · Art.-Nr. 8077 50

LAFINESS PREMIUM 
„4-PFEFFER“
würziges Vergnügen mit der leichten Schärfe 
von schwarzem, weißem und grünem Pfeffer 
und rosa Pfefferbeeren
250 g-Beutel · Art.-Nr. 8078 01
4 kg-Eimer · Art.-Nr. 8078 50

LAFINESS PREMIUM 
„ROASTED JALAPENO“
eine raffinierte Rauchnote prägt den fruchtig-
pikanten Geschmack von Jalapeno sowie 
rotem und grünem Paprika, verfeinert mit 
geröstetem Knoblauch
250 g-Beutel · Art.-Nr. 8080  01
4 kg-Eimer · Art.-Nr. 8080 50

LAFINESS PREMIUM 
„TRÜFFEL“
exquisite Gourmet-Komposition  
mit stückigen Trüffeln, kostbarem Trüffelöl  
und schwarzem Pfeffer
250 g-Beutel · Art.-Nr. 8201 01
4 kg-Eimer · Art.-Nr. 8201 50

LAFINESS PREMIUM 
„BLACK GARLIC“
eine fein-süßliche Aromakomposition 
mit leichtem Knoblauchgeschmack ohne 
unangenehmen Geruch aufgrund des 
fermentierten Knoblauchs 
250 g-Beutel · Art.-Nr. 16428 01
4 kg-Eimer · Art.-Nr. 16428 00

LAFINESS PREMIUM 
„BLACK AGED PEPPER“
einzigartige, nuancenreiche Pfeffer-
komposition aus meersalzfermentiertem 
schwarzen Pfeffer
250 g-Beutel · Art.-Nr. 19310 02 
4 kg-Eimer · Art.-Nr. 19310 50

LAFINESS PREMIUM 
„SAFRAN“
eine kostbare Safran-Komposition mit 
der Safran eigenen leicht bitter-scharfen 
Grundnote und schöner gold-gelber Optik.

250 g-Beutel · Art.-Nr. 24390 01 
4 kg-Eimer · Art.-Nr. 24390 00
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Mit Lafiness-Marinaden der Spitzenklasse lassen
sich geschmacklich und optisch genussvolle 
Glanzpunkte zubereiten. Würzige Erfolge in  
der Spezialitätentheke sind da nicht nur zur  
Grillsaison vorprogrammiert. Ein wachsendes  
Potenzial sensibler auf Lebensmittelunverträg
lichkeiten reagierender Kunden sowie Konsumen-
ten mit einer Vorliebe für Clean Label-Produkte 
wissen „Geschmack pur“ zu schätzen. LAFINESS-
Free, das ist authentischer Würzgenuss mit dem 
natürlichen Geschmack hochwertiger Rohstoffe.

Verführerische Vielfalt  
im Handumdrehen

LAFINESS-Ölmarinaden mit schwebenden 	
Sichtgewürzen und Kräuteranteilen, die sich 	
auch bei längerer Lagerung nicht absetzen:

●	 �bieten mehr Transparenz, Glanz und Optik – 	
die Fleischstruktur bleibt sichtbar

●	 �stabilisieren die Farbhaltung 

●	 ��überzeugen durch ideale Konsistenz beim 	
Auftragen, Einstreichen, Untermengen 	
und bei der maschinellen Verarbeitung

●	 �schützen das Ausgangsmaterial 	
vor Oxidation und Vergrauung 

●	 �Zugabe 120 g je kg Ausgangsmaterial

VERFÜHRERISCHE VIELFALT  
FÜR GLÄNZEND MEHR GENUSS

Authentischer Würzgenuss 
bei allen Lafiness-Marinaden

●	� ohne Mononatriumglutamat
●	 ohne Hefeextrakt
●	 ohne Würze
●	 ohne allergene Stoffe



LAFINESS FLEISCH-DRESSINGS

AVIGNON 
dominante Kräuternote,  
mit Zwiebeln fein abgerundet
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 5226 02
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5226 50

ALABAMA
rauchige Pfeffernote,  
würzig mit Bratengeschmack  
hinterlegt
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 8099 01
Art.-Nr. 4820 01 
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 8099 50
Art.-Nr. 4820 50 

ARIZONA
rauchig-würziger Geschmack mit  
Paprika/Pfeffernote, Zwiebeln  
und etwas Knoblauch
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 8101 01
Art.-Nr. 4821 01 
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 8101 50
Art.-Nr. 4821 50  

BANGKOK
Mit dem feinen Geschmack von  
Lemongras, Thai-Basilikum  
und Kokos
250 g-Beutel
Art.-Nr. 10727 01
4 kg-Eimer
Art.-Nr. 10727 00

BÄRLAUCH 
pikantes Aroma des „Wilden  
Knoblauchs“, abgerundet  
mit Zwiebeln und Garten- 
kräutern
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 5640 02
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5640 50

BOMBAY
asiatische Geschmackskomposition  
mit Fruchtsüße und Currynote
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 5229 02
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5229 50

BOSPORUS  
mediterraner Geschmack  
von Cumin, Rosmarin  
und Oregano
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 8187 01
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 8187 50

BURGUND  
Paprika/Zwiebelnote  
mit Rotwein-Abrundung 
600 g-Beutel  
Art.-Nr. 5275 01
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5275 50

CHAKALAKA
würzige Currymischung  
mit Zwiebeln und Jalapeno  
aus der trendigen Küche  
Afrikas
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 1877 02
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 1877 50

BARBECUE 
leicht scharfer Geschmack mit 
rauchiger Note, mit Zwiebeln 
Kümmel und Cumin 
abgerundet
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5879 50 

A L’ORANGE
deutliches Orangenaroma mit 
würziger Bouillonnote
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5529 50

CHIMICHURRI
Scharf-würzig, abgestimmt 
mit Knoblauch, Zwiebel,  
Chili, Zitrone und  
feinen Kräutern
250 g-Beutel 
Art.-Nr. 8718 01
4 kg-Eimer
Art.-Nr. 8718 50
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LAFINESS FLEISCH-DRESSINGS

GRILL-, ROLL-,  
SPIESSBRATEN CLASSIC
pikante Grundnote mit  
Paprika und Zwiebeln,  
verfeinert mit Kümmel
250 g-Beutel
Art.-Nr. 12452 01
4 kg-Eimer
Art.-Nr. 12452 00

GRILLBUTTER
mit feiner Butternote,  
Fleisch-Würze, Knoblauch  
und einem Spritzer Zitrone
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 5551 01
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5551 50

COUNTRY 
tomatig-pikante  
Geschmacksnote  
nach Western-Art
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 5735 02 
4 kg-Eimer   
Art.-Nr. 5735 50

GRILLHÄHNCHEN
süß-würziger Geschmack  
mit Paprika, Chillies, Curry  
und Pfeffer abgerundet
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 5553 01
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5553 50

GYROS ROT
typischer Gyrosgeschmack  
mit groben Zwiebelanteilen
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 5571 00
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5571 50
Zugabe: 200 g  
je kg Ausgangsmaterial

HOT CHILLIE
feurige Chillie/Paprika-Note  
mit Koriander und Zwiebeln  
abgerundet
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 5641 04
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5641 50

KNOBLAUCH 
dominante Knoblauchnote,  
mit würzigem Pfeffer und  
Zitrone abgerundet
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 5628 01
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5628 50

KRÄUTERBUTTER 
typische Butter/Kräuternote,  
mit Zwiebeln und Knoblauch  
abgerundet
250 g-Beutel 
Art.-Nr. 5776 01
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5776 50

KRÄUTERBUTTER  
OHNE GLUTAMAT
mit typischer Butter-  
und Kräuternote
250 g-Beutel
Art.-Nr. 8120 01
4 kg-Eimer
Art.-Nr. 8120 50

LAS VEGAS
rustikal-würziges Geschmacksbild  
nach Western-Art, Paprikanote 
mit grobem Pfeffer und  
Zwiebelgranulat
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 5380 01
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5380 50

MANGO CHILLIE
exotischer Genuss-Mix  
mit fruchtiger Mango und  
typischer Curry/Chillie-Note
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 5884 01
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5884 50

JAPAN STYLE
würziger Geschmack nach Sojasauce, 
mit Ingwer und Zwiebeln 
abgerundet
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 16937 01
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 16937 00 

LIMONE DILL
typisches Zitrone-Dill-Aroma, 
mit Kräutern verfeinert
4 kg-Eimer   
Art.-Nr. 11006 50 

MARSEILLE
würziger Geschmack nach 
Tomaten und Kräutern  
mit einer leichten  
Zitronennote
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 11622 50 

DIJON
kräftig würziger Geschmack  
nach Dijonsenft mit Gewürz- 
einlagen wie Senfsaat, Senf- 
körner und Zwiebellauch
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 11623 50 

COFFEE-BLACK-PEPPER
Eine exotisch-würzige Geschmacksnote  
aus schwarzem Pfeffer, Paprika  
und fein-herbem Röstkaffee  
veredelt 
250 g-Beutel 
Art.-Nr. 8545 02
4 kg-Eimer
Art.-Nr. 8545 50

CURRY
typisch indische Geschmacks- 
komposition mit der  
safrangelben Optik
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 8478 01
Art.-Nr. 4822 01 
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 8478 50
Art.-Nr. 4822 50 

CURRY GELB 
würzig-orientalischer Geschmack
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 14543 06 
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 14543 00
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LAFINESS FLEISCH-DRESSINGS

MEDITERRAN 
typische mediterrane Note  
mit Thymian, Rosmarin,  
Basilikum, Zwiebeln und  
Paprikagranulat
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 8772 01
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 8772 50

MEXICANA
pikant-würzig mit Chillies  
und grünem Pfeffer
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 5270 02
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5270 50

PASADENA
würzig-pikanter  
Grill/Barbecue-Geschmack
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 5273 02
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5273 50

PFEFFER
zubereitet mit weißem und  
schwarzem Pfeffer (grob  
und fein), mit Zwiebeln  
abgerundet
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 5668 01
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5668 50

PIRI-PIRI
süß-würzig mit Chillies,  
Paprika, Knoblauch,  
Grapefruit, Maracuja,  
Papaya und Mango 
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 4788 01
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 4788 50

PUSZTA 
typisch ungarische  
Geschmacksnote 
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 5225 02
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5225 50

RED CHILI 
raffinierte Würzung  
mit fruchtiger Schärfe  
von Paprika und Chillies
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 1876 02
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 1876 50

MUSTARD HONEY
süßlich-scharfer Geschmack  
nach Senf, mit Honig und  
Orangensaft abgerundet
4 kg-Eimer   
Art.-Nr. 5419 50 

THAI KOKOS
würzig-asiatischer Geschmack  
nach Zitronengras,  
Korianderblatt und Kokos
4 kg-Eimer   
Art.-Nr. 1045750

ZWIEBEL ROTWEIN
würzig, mit feiner Rotweinnote 
und Zwiebelstückchen
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 8479 01
4 kg-Eimer   
Art.-Nr. 8479 50

RHODOS
typisch griechisches  
Geschmacksbild
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 5227 02
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5227 50

RODIZIO
fruchtig-scharf, komponiert mit Chili,  
Paprika, Grapefruit, Papaya und  
Maracuja
250 g-Beutel
Art.-Nr. 8767 01
4 kg-Eimer
Art.-Nr. 8767 50

ROSMARIN 
dominierende Rosmarin-Note,  
mit etwas Oregano, Thymian  
und feinen Gewürzen  
abgerundet
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 5583 02
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5583 50

SENFMARINADE 
deutliche Senf/Zwiebelnote, 
mit Pfeffer und gerebelten  
Kräutern abgerundet
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 0563 03
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 0563 50

SPICY LEMON
fruchtig-süß mit feinem  
Citrus-Geschmack und  
charakteristischer  
Koriandernote
250 g-Beutel
Art.-Nr. 1875 02
4 kg-Eimer
Art.-Nr. 1875 50

TEXAS
dominierende Pfeffer/ 
Paprika-Note nach  
Barbecue-Art der  
Südstaaten
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 5845 02
4 kg-Eimer   
Art.-Nr. 5845 50 

TOMATE/SALSA 
raffiniert-pikanter Geschmack,  
komponiert mit Tomate, Chillie,  
Paprika, Kreuzkümmel und  
feinen Kräutern
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 5080 00
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5080 50
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LIQ-WÜRZ GOURMET MARINADEN

GOURMET-MARINADE  
MIT CURRY
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 0556 50

GOURMET-MARINADE  
MIT KRÄUTERN
Senfnote mit Kräutern  
abgerundet
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 0530 50

ONTARIO
süß-würzig, mit Tomaten/ 
Honig-Note
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5448 50

GOURMET-MARINADE  
MIT PAPRIKA
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 0536 50

GOURMET-MARINADE  
FÜR SPARE RIBS
typisch süßlich-würzige  
Barbecue-Komposition
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5101 50

TOSCANA
mit Sahnepulver  
und würzigen Kräutern
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 0538 50

PIRI-PIRI-SAUCE 
exotisch scharf mit Ananassaft,  
Knoblauch und Chillies,  
verzehrfertige Sauce,  
ideal als Dip
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 8130 50

RIB-DIP  
BARBECUE-SAUCE 
mit süß-saurem Geschmack 
verzehrfertige Sauce,  
ideal als Dip
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5732 50

AMERICAN HONEY
würzig-süßer Geschmack  
nach Tomate, Paprika und  
Curry mit einer Rauch-  
und Honignote  
abgerundet
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 11754 50 
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Beliebt und unverändert trendig. Und das aus gutem Grund, den man  
sieht und schmeckt. Lassen Sie Ihrer Kreativität beim pikanten Marinieren 
und Verfeinern mit ergiebigen Gourmet-Würzungen freien Lauf.

●	 �auf Öl basierende Emulsion mit Sichtgewürzen und -kräutern

●	 �dickflüssige Konsistenz mit guter Deckung und Standfestigkeit –	
 zum Untermengen, Auftragen oder Einstreichen

●	 �auch für Füllungen einsetzbar

●	 �Zugabe 120 g je kg Ausgangsmaterial

VOLLAROMATISCHER GESCHMACK  
MIT CREMIGER KONSISTENZ



WÜRZ-TOPPING

BAVARIA
Biermarinade mit kräftigem  
Gerstensaftanteil, verfeinert  
mit Paprika, Zwiebeln,  
Kräutern und leichter  
Rauchnote
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5775 50

BIERINA
Biermarinade mit Tomatenmark,  
Senf und etwas Essig,  
abgerundet mit feinen  
Gewürzen und  
Kräutern
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5481 50

BORNEO 
Paprika/Knoblauchnote,  
abgerundet mit Kräutern,  
Pilzen und Orangen
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 5283 02
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5283 50

CARIBA
fruchtig-exotisch komponiert  
mit Orange, Kiwi, Apfel,  
Tomate – und einem Schuss  
Honig
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 5856 02
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5856 50

HUBERTUS
ideal für Wildgerichte  
mit Rotwein und Zwiebeln  
fein abgestimmt, mit 
Wacholder und Lorbeer 
abgerundet
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 14618 00

ITALIA
mit geschmacksstarker  
Käsezubereitung verfeinert
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5285 50

KNOBLAUCH/KRÄUTER
mit deutlicher Knoblauch-Note  
und Kräuter-Abrundung
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 5282 02
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5282 50

PILZ & CO.
mit Paprika/Kräuternote,  
Pilzaroma und Champignon- 
Stückchen
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 5286 02
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5286 50

PIROSCHKA 
Paprika/Zwiebelnote,  
mit Rotwein abgeschmeckt
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 5284 02
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5284 50

TROPICANA 
deutliche Currynote,  
mit exotischen  
Fruchtstückchen  
abgerundet
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 5650 01
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5650 50

SCHWARZBIER
würzig-herb, mit Schwarzbier  
und Thymian abgerundet
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 10728 00

WEIZENBIER
würzig mit Weizenbier,  
Paprika und Kümmel  
verfeinert
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 10729 00 
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CREMIGE WÜRZUNG ON TOP

Multitalente mit geschmacklichem i-Tüpfelchen, komponiert  
mit feinsten Zutaten. Würziger Geschmack gelangt wirkungsvoll  
an Fleischzuschnitte, Gemüse und andere Lebensmittel Ihrer Wahl.

●	 ��Öl/Wasser-Emulsion mit sichtbaren Kräuter- und Gewürzanteilen

●	 �fein-cremige Konsistenz mit guter Standfestigkeit – 	
zum Untermengen, Auftragen oder Einstreichen

●	 ���Zugabe 120 g je kg Ausgangsmaterial



GOURMET GEWÜRZE

BONANZA 
Grillgewürzsalz,  
deftig und würzig,  
mit Pfeffer/Kräuter-Note
1 kg-Beutel   
Art.-Nr. 0599 00 
Art.-Nr. 4839 00 

BRATEN-GEWÜRZSALZ
gekräutert,  
mit Paprika/Pfeffer-Note
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0554 00

DALLAS
Grill-, Spieß-, Rollbraten- 
Gewürzsalz mit Paprika/  
Pfeffer-Note und Zwiebel/ 
Kümmel/Kräuter- 
Abrundung
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0554 05

DENVER 
Grillgewürzsalz  
mit Paprika/Zwiebel-Note  
und einem Hauch Knoblauch
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0577 00
Art.-Nr. 4838 00 

GRILL-, ROLL-, SPIESS-BRATEN 
„ROT“ GEWÜRZSALZ
mit Paprika/Zwiebel-Note  
und einer Prise Curry
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 5450 00
Art.-Nr. 4848 00 

GRILLSTEAK/GRILLBRATEN
Gewürzsalz  
mit Knoblauch/Zwiebel-Note  
und Pfeffer abgerundet
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 5539 00

JÄGERMETT KRÄUTERMISCHUNG
grobe Mischung  
mit Paprika/Zwiebel-Note  
und Kümmelabrundung
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 8063 00

JALAPENO KRÄUTERMISCHUNG
mit rotem u. grünem Jalapeno- 
Granulat, Zwiebelgranulat  
und roten und grünen  
Paprikaflocken
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 8191 00

KRUSTEN-/RAHMBRATEN
grobes Gewürzsalz  
mit Knoblauch/Zwiebel-Note  
und einer „Messerspitze“  
Pfeffer
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0553 00

KÜFER-STEAK 
Gewürzzubereitung  
mit Paprika/Zwiebel/ 
Pfeffer-Note und einem  
Schuss Rotwein
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0549 00
Art.-Nr. 5798 00 

LAMM
Gewürzsalz  
mit Knoblauch/Pfeffer-Note  
und gerebelten Kräutern
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0573 00

LA PLATA 
Grillgewürzzubereitung  
mit Pfeffer-Note, verfeinert  
mit etwas Paprika  
und Knoblauch
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0590 00
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GOURMET GEWÜRZE

NEBRASKA 
Grillgewürzzubereitung,   
feingekräutert, mit schmeck- 
barer Pfeffer-Note
500 g-Beutel  
Art.-Nr. 0584 00
Art.-Nr. 2677 00 

PORTERHOUSE-STEAK
Gewürzzubereitung  
mit Pfeffer-Note, Kräutern  
und einem Hauch Knoblauch
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0569 00

SACRAMENTO
Grillwürzung für „heiße” Grilladen  
mit Zwiebel/Pfeffer-Note  
und Kräutern
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 5044 00
Art.-Nr. 4840 00 

SANTA FE
bunte, rustikale Gewürzmischung  
mit Paprika/Pfeffer-Note
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0502 00
Art.-Nr. 8150 01 

SCHWENKBRATEN
Gewürzaromazubereitung  
mit Paprika/Knoblauch-Note  
und Orangen/ Kräuter- 
Abrundung
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 5096 00

SPARE RIBS
typisch süßlich-würziges  
Grillgewürzsalz mit Pfeffer  
und Honig abgerundet
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 5027 00 

SPIESSBRATEN
feines Gewürzsalz  
auf Paprika-Basis mit Muskat,  
Kümmel und Zwiebeln  
abgerundet
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0543 04

STEAK-GEWÜRZSALZ
mit Paprika/Zwiebel-Note, 
abgerundet mit Kräutern  
und etwas Kümmel
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 5084 00

VITO-STEAK 
Gewürzzubereitung  
mit Knoblauch/Pfeffer-Note,  
Kräutern und Zwiebeln
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0551 00

WILDGEWÜRZ
ideal für die Zubereitung  
von Wildgerichten
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 13269 00

Geschmacksneutrales Marinieröl mit 
Kräuterauszügen – die beste  
Kombination zum Marinieren!
● wirkt antioxidativ
● �hemmt mikrobielles  

Wachstum
● �gibt dem Fleisch  

Zartheit, Haltbarkeit,  
Frische und Glanz

2,8 kg-Kanister  
Art.-Nr. 5143 00

Gourmet-
Marina
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MEHR INDIVIDUALITÄT  
LIEGT IM TREND

Würzige Produktideen aufgreifen und ganz individuell 
mit dem GeschmacksPLUS harmonisch abgerundeter 
Komplettmischungen marinieren oder trocken würzen. 
Vielfältiger Geschmack, der den Gourmets unter den 
Genießern ganzjährig Freude macht.

●	� ohne Mononatriumglutamat
●	 ohne Hefeextrakt
●	 ohne Würze
●	 ohne allergene Stoffe



MIRAKEL WÜRZUNGEN

BARBECUE
Grill-, Spieß-, Rollbraten-Gewürzsalz  
mit Paprika/Pfeffer-Note und  
Curry/Brühe-Abrundung
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0561 00
Art.-Nr. 5023 00  

EL PASO
Gewürzsalz, feingekräutert,  
mit Paprika/Pfeffer-Note
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0512 00
Art.-Nr. 5804 00 

HAZIENDA
Grillgewürzsalz für „Südamerikaner”  
mit Paprika/Pfeffer-Note
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 5279 00

HELVETIA 
Gewürzaromazubereitung  
mit Sahnepulver und Rotwein- 
Abrundung
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 5177 00

HONGKONG 
intensive Curry-Würzung,  
die besonders gut mit Geflügel  
harmoniert
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 5635 01
Art.-Nr. 4842 00 

KANSAS 
Grillgewürzsalz  
mit Pfeffer/Paprika-Note  
und würzigen Kräutern
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0517 00
Art.-Nr. 8810 01 

KEBAB
Gewürzaromazubereitung  
mit Pfeffer/Knoblauch-Note  
und Paprika/Kräuter- 
Abrundung
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 5137 00

LA PROVENCE 
Lammgewürzsalz für Kenner,  
mit Knoblauch/Pfeffer-Note  
und Paprika/ 
Kräuter-Abrundung
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0511 00

MONTANA 
Grillgewürzaromazubereitung  
mit Paprika/Zwiebel-Note  
und einem Schuss Rotwein
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 5041 00
Art.-Nr. 4844 00 

NEVADA 
Grillgewürzsalz  
mit Pfeffer/Zwiebel-Note  
für rustikale Grilladen
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0558 00

PUEBLO
feingekräutertes Grillgewürzsalz  
mit Pfeffer/Curry-Note
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 5087 00
Art.-Nr. 4845 00 

RED FIRE ROAST
pikante Paprika-Note  
mit grobem Pfeffer, Zwiebel- 
granulat und Brataroma
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 5638 02
Art.-Nr. 4841 00 

SPIESSBRATEN 
feines Gewürzsalz  
mit Paprika/Zwiebel-Note  
und Knoblauch-Abrundung
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 5135 00

TENNESSEE 
spezielles Grillgewürzsalz  
mit Paprika/Pfeffer-Note  
und Kräuter/Zwiebel- 
Abrundung
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 5278 00

CHINA-PFANNE 
Gewürzsalz (mit Jodsalz),  
feingekräutert, mit Curry-Note
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 5090 00 
Art.-Nr. 8455 01 
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Eine ideale Verbindung: zarter, natürlicher Fleischgeschmack und köstlich-aromatische  
Würzung. Die verkapselten Geschmacksbildner und der ummantelte Salzanteil werden erst  
beim Grillen, Braten oder Garen frei – und der Fleischsaft als wichtiger Geschmacksträger bleibt 
im Fleisch. TIPP: Profis setzen auf Liq-würz Gourmet-Marina, Geschmacksneutrales Marinieröl  
mit Kräuterauszügen – die beste Kombination zum Marinieren! 2,8 kg-Kanister, Art.-Nr. 5143 00

FÜR GESCHMACK  
UND SAFT IM FLEISCH

mit ummanteltem Salz

= ohne Mononatriumglutamat, ohne Hefeextrakt, ohne Würze, ohne allergene Stoffe



BIO LAFINESS MARINADEN

BIO GOURMET-GEWÜRZE

BÄRLAUCH 
grünliche Ölmarinade,  
Knoblauch/Zwiebel-Note  
mit Pfeffer und Kräutern
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 8788 50

BONANZA 
gekräutertes Gewürzsalz  
mit Zwiebel/Majoran-Note 
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 5749 00

CURRY
gelblich-rötliche Ölmarinade, 
 würzige Curry-Note mit  
Paprikaflocken
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 8786 50

DALLAS
feines Gewürzsalz  
auf Paprika/Pfeffer-Basis 
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 5748 00

GYROS ROT
dunkelrot-braune Ölmarinade  
mit Zwiebel/Knoblauch/  
Paprika-Note mit Kräutern
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 8787 50

FRIKADELLEN fix&fertig
Komplettmischung  
mit Pfeffer, Senf und Paprika
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 8798 00

KRÄUTER-KNOBLAUCH
grünliche Ölmarinade,  
dominante Knoblauch-Note  
mit sichtbaren Kräutern
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 8785 50

GEWÜRZPANADE gelb, fix&fertig
mit Paprika, Pfeffer  
und Zwiebel-Note 
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 8682 00

ROSSO
rote Ölmarinade,  
würzig-aromatisch  
mit sichtbaren Kräutern  
und Gewürzen
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 8559 50

MONTANA 
Gewürzsalz mit Paprika/ 
Zwiebel-Note und mit  
Rotweinaroma abgerundet
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 8680 00

BARBECUE
rötliche Ölmarinade  
mit Tomaten/Paprika-Note  
und Kräutern abgerundet
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 8842 50

KRÄUTERBUTTER
mit typischer Butter- 
und Kräuternote
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 20699 01

ALABAMA
rauchige Pfeffernote,  
würzig mit Bratengeschmack  
hinterlegt
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 20202 00

THÜRINGER METT 
mit Paprika Pfeffer/Macis-Note  
mit Ingwer abgerundet
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 8844 00
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Nutzen Sie die Wachstumschancen im Bio-Markt-
segment! Setzen Sie ideenreich auf ein Erfolgspro-
gramm marinierter und trocken gewürzter Spezia-
litäten in Bio-Qualität! Würzstarke BIO-Marinaden 
und -Gewürzzubereitungen von AVO erfüllen neben 
hoher sensorischer Qualität die strengen Richtlinien 
der EG Öko-Verordnung Nr. 834/2007 (Kontrolle 
durch: DE_ÖKO-001, Firma Kiwa BCS Öko-Garantie 
GmbH). 

●	 �geprüfte Herkunft der Zutaten
●	 �kontrolliert ökologischer Anbau
●	 ��zertifizierter Qualitätsstandard

GESCHMACK PUR  
IN GEPRÜFTER QUALITÄT



FRUITIES & GREENS 

PEPPADEW
rote 25 – 38 mm große,  
ganze Kirschpaprika, süßlich,  
leicht scharfer Geschmack
Dose ATG 1,2 kg  
Art.-Nr. 7563 00

in Streifen geschnitten
Dose ATG 1,5 kg  
Art.-Nr. 12257 00

WALDPILZ-APRIKOSE-MIX
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 1694 00 

PATTY-PAN
Ganze Mini-Kürbis
Dose ATG 1,55 kg 
Art.-Nr. 12258 00

CRANBERRY-APFEL-MIX
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 8624 00 

BRATAPFEL-FRUCHT-MIX
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 9849 00 

ASIEN-MIX 
Gemüsemischung  
mit Bambussprossen 
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0557 00

JALAPENO-MIX 
scharfe Gewürzmischung  
mit rotem und grünem  
Jalapeno-Granulat und  
mit Zwiebellauch  
abgerundet
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 5523 00

JAMBALAYA  
FRUCHT-MIX
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 5281 00

PAPRIKA-GULASCH
bunte Gewürzmischung  
aus Zwiebeln und Paprika
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0583 00

GEMÜSE-KERN-MIX
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 5058 00

SALATGEMÜSE-MIX,  
geschnitten
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 7900 00

ZWIEBELSCHEIBEN, 
getrocknet
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 7394 00
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Exotisches vom Grill, feurige Steaks aus der Pfanne, 
Pikantes aus dem Wok, scharfe Fingerfood-Snacks 
aus der Friteuse? Alles geht! Mit etwas Mut und 
würzstarken Ideen aus der AVO Ethno-Küche.  
Das ist Abwechslung, die Ihren Kunden schmeckt.

MULTITALTENTE  
BELEBEN 
DIE KULTKÜCHE



GYROS, HACK & PATTY-SELECTION

BBQ-HACKFLEISCH-MIX  
FIX&FERTIG
mit Paprika/Zwiebel-Note, 
mit Rauch und Pfeffer 
abgerundet
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 1874 00 

HACKFLEISCH MIX  
KEBAB-ART
mit Paprika/Pfeffer-Note,  
mit Zwiebeln, Knoblauch  
und Kräutern  
abgerundet
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 11660 00 

COMPOUND FÜR  
PREMIUM BURGER
Präparat zur Konsistenz- 
gebungmit Grillfleischnote  
und Zwiebeln abgerundet
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 11523 00 

BRASIL  
HACKFLEISCH-MIX
Gewürzzubereitung  
mit Paprika, Zwiebel,  
Pfeffer und Rauchnote
1 kg-Beutel 
Art.-Nr. 879600

CEVAPCICI- 
GEWÜRZSALZ
mit Zwiebel/Paprika-Note  
und Knoblauch/Kümmel- 
Abrundung
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0525 00 
Art.-Nr. 2886 00  

CHILI CON CARNE  
GEWÜRZSALZ
mit Chillie-Note  
und Kümmel,  
je einer Prise Ingwer  
und Knoblauch
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 5152 00

GAUCHO  
GRILLGEWÜRZSALZ
Aufstreugewürz, kräftige  
Tomaten-Chilli-Note,  
abgeschmeckt  
mit Zwiebeln und  
groben Kräutern
1 kg-Beutel
Art.-Nr. 881900 

FRIKADELLEN FIX & FERTIG
Komplettmischung  
mit Pfeffer/Zwiebel-Note
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0565 00

GYROS- 
GEWÜRZZUBEREITUNG 
mit Knoblauch/Pfeffer-Note,  
Paprika und Kräutern
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0585 00

GYROS „ROT“  
GEWÜRZSALZ
mit Chillie/Kräuter-Note und  
Knoblauch-Abrundung
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 5045 00
Art.-Nr. 5843 00 

KEIMEX  
THÜRINGER METT 
Gewürzsalz (mit Jodsalz),  
Geschmacksnote wie  
oben, doch extrem  
keimreduziert
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0598 00

KOMPLETTWÜRZER  
FÜR FLEISCH-FÜLLUNGEN
mit Zwiebel/Paprika-Note  
und feinen Kräutern
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0589 00

ORIGINAL HAMBURGER
Gewürzsalz mit Paprika/ 
Pfeffer-Note, Kräutern  
und etwas Knoblauch
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0576 00

PFLANZENKOST  
FIX & FERTIG 
Soja-Eiweiß mit Grünkern  
und kompletter Würzung
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0508 00

THÜRINGER  
METT
typische Gewürzmischung  
mit Pfeffer/Koriander-Note  
und Piment/Chillie- 
Abrundung
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0024 00
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= ohne Mononatriumglutamat, ohne Hefeextrakt, ohne Würze, ohne allergene Stoffe



RUBS

RUB SPARERIBS
speziell für Spareribs. Süßlicher  
Geschmack mit Paprika- 
Senf-Note und mit Honig  
abgerundet  
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 1127000

RUB BBQ
Süßlich-rauchiges Aroma  
mit einer Zwiebel/Pfeffer-Note,  
mit Oregano und Senfsaat  
abgerundet 
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 1127200

RUB BASIC
mit einer Paprika/Koriander-Note,  
abgerundet mit Zwiebeln,  
Pfeffer und Senf
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 1127100 

RUB HOT SMOKEY 
deutlicher scharfer Geschmack  
mit Paprika-Note mit einem  
süß-rauchigem Aroma  
abgerundet
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 1829400

RUB SMOKEY 
leicht scharfer Geschmack  
mit Paprikanote und  
abgerundet mit einem  
süß-rauchigem Aroma
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 1829300

Geschmacksneutrales Marinieröl  
mit Kräuterauszügen – die beste  
Kombination zum Marinieren!

2,8 kg-Kanister  
Art.-Nr. 5143 00

Gourmet-
Marina
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Vorbei sind die Zeiten, als der Grill im Herbst in die Garage gerollt und bis zum nächsten Sommer eingemottet wurde.  
Ob Sonne, Schnee oder Schmuddelwetter: Für immer mehr Griller ist das ganze Jahr über Saison, unabhängig vom Wetter, 
und mit unseren neuen Rubs erwärmen sich garantiert auch Ihre Kunden für den Trend Wintergrillen!

Rub ist eine süßlich-rauchige Gewürzmischung, die man auf das Grillgut einmassiert/einreibt. Der enthaltene  
Zucker karamelisiert während des Grillens und verleiht dem Grillgut den gewissen Aroma-Kick mit leckerer Kruste.  
Zur besseren Haftung des Rubs am Grillgut sollten Sie mit AVO Liq-würz Gourmet Marina, Art.Nr. 514300, bestreichen. 

RAUCHAROMEN FÜRS  
GANZJAHRESGRILLEN



HOT CHICKEN

Liq-würz BRATHÄHNCHEN
1,5 kg Kanister  
Art.-Nr. 0520 03
3,0 kg Kanister  
Art.-Nr. 0520 00

Lafiness  
GRILLHÄHNCHEN
250 g-Beutel  
Art.-Nr. 5553 01  
4 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5553 50

BRATHÄHNCHEN- 
GEWÜRZSALZ
mit Paprika-Note,  
feinen Kräutern  
und etwas Curry
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0540 00
Art.-Nr. 8070 10 

HÄHNCHEN- 
WÜRZSALZ
mit Paprika/Curry-Note
10 kg-Eimer  
Art.-Nr. 5215 00

PFEFFER-MIX

AMARILLO  
PFEFFER-MIX
Gewürzzubereitung  
mit Koriander/Knoblauch- 
Abrundung
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0532 00

BUNTER PFEFFER,  
mittelfein
Gewürzmischung  
mit Pfeffer-Note  
und Paprika/Petersilie- 
Abrundung
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0578 00

KENTUCKY  
STEAK-PFEFFER
Gewürzzubereitung  
mit Pfeffer-Note,  
Paprika und Knoblauch
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 5209 00 
Art.-Nr. 2982 00  

KNOBLAUCH- 
PFEFFER
Gewürzzubereitung  
mit Pfeffer/Knoblauch- 
Note und einem Anteil  
Koriander/Kräuter
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0541 00

RIO  
PFEFFER-MIX 
Würzmischung  
mit pfeffriger Schärfe,  
typischer Meersalznote  
und feine Honigsüße 
1 kg-Beutel
Art.-Nr. 869401 

ROCKY-STEAK-PFEFFER
Gewürzzubereitung  
mit Pfeffer-Note, Paprika  
und Knoblauch-Hauch
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0544 00
Art.-Nr. 8413 00  

ZITRONEN- 
PFEFFER
Gewürzzubereitung  
mit Pfeffer/Zitronen-Note,  
abgeschmeckt mit  
Zwiebel und Knoblauch
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 0572 00

INDONESIA
feines Gewürzsalz  
mit deutlicher Curry-Note –  
besonders geeignet  
für alle Geflügelteile
1 kg-Beutel  
Art.-Nr. 5619 00
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WÜRZ-IDEEN FÜR BBQ 
UND FINGERFOOD

Premium liegt im Trend 
vom Steak bis zum Fastfood

Ob Porterhouse- oder Rib-Eye-Steaks, gern auch dry-aged gereift, 
verlangen nach einer besonderen Würze. Abwechslungsreiche  
Trockenmischungen warten mit unterschiedlicher Schärfe auf  
ihren Einsatz. Neue Premium-Ansprüche treffen auf den Wunsch  
nach dem schnellen Verzehr, ob Premium-Burger oder Pulled Pork. 
Konsumfertige Würzmischungen und Gewürzsalze sorgen hier  
für den authentischen Geschmack der Klassiker.

= ohne Mononatriumglutamat, ohne Hefeextrakt, ohne Würze, ohne allergene Stoffe



DISPLAYKARTON DIPS
Aioli, Curry, BBQ und PiriPiri

24 Becher à 70g
Art.-Nr. 1102300

DISPLAYKARTON
Steakhouse-Pfeffer-Mix RIO

12 Streuer à 75g
Art.-Nr. 869402

DISPLAYKARTON
Grill-, Roll-, und  
Spießbratengewürzsalz

12 Streuer à 150g
Art.-Nr. 1287103

AVO-Werke August Beisse GmbH • Industriestraße 7 • D-49191 Belm 
Telefon +49 (0)5406 5080 • Fax +49 (0)5406 4126 • info@avo.de • www.avo.de
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Sie möchten mehr über unser vielfältiges Programm 	
an Marinaden und Würzungen wissen? Der AVO-Außen-	
dienst und die AVO-Fachberater informieren Sie gern!

Wir sind nach IFS Food, BRC, HALAL und nach der EG-ÖKO-Basis- 
verordnung (EG) Nr. 834/2007 zertifiziert (Kontrolle durch DE-ÖKO-001).  
Nähere Informationen erhalten Sie unter  www.avo.de 

DIE AVO-THEKENSTARS:  
WÜRZIGE TO-GO-IDEEN


