
MEHRWEG IM THEKENBEREICHMEHRWEG IM THEKENBEREICH
Was antworten Sie Ihrem Kunden, wenn er Sie darum bittet, die Wurst, den Käse oder das Fleisch in ein von ihm  
mitgebrachtes Gefäß zu legen, statt die Ware in Plastik zu verpacken? Es gibt immer mehr Konsumenten, die  
weitestgehend auf Plastikverpackungen verzichten möchten.

Aber wie sieht das mit hygienisch sensiblen Nahrungs-/Lebensmitteln wie Wurst und Fleisch aus?

Die Hygienevorschriften sind in unserem Land bekanntlich streng. Sie besagen u.a., dass der Bereich hinter 
der Theke für von außen hereingetragene Gegenstände tabu ist. Mitgebrachte Boxen, Gläser, Beutel können 
innen und außen verunreinigt sein und damit Lebensmittel, die an der Theke hinter Glas verwahrt werden, 
kontaminieren. Explizit verboten ist es laut Verbraucherzentrale aber dennoch nicht, mitgebrachte Behältnisse 
zu füllen. Zwei Konzepte haben sich aktuell herauskristallisiert, zum einen die mitgebrachten Gefäße auf  
einem Tablett hinter der Theke zu befüllen oder zum anderen auf ein Pfandsystem zurückzugreifen. 

Letzteres ist auch im Bereich des Mittagstisch-Angebotes oder bei der Ausgabe hausgemachter Gerichte wie 
z.B. Suppen oder Braten interessant.

Wir möchten Ihnen hilfreiche Tipps und ein 
passendes Mehrweg-Konzept an die Hand geben.



Und so kann‘s gehen…

Der Kunde bringt seine  
eigene Verpackung mit und 
stellt diese geöffnet (ohne 
Deckel) auf ein auf der Theke 
bereitstehendes Tablett.

THEKENBOX-KONZEPTTHEKENBOX-KONZEPT

1 Das Verkaufspersonal nimmt 
das Tablett hinter die The-
ke und befüllt es mit den  
gewünschten Produkten, 
ohne dabei die Kundenbox zu 
berühren.
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Das Tablett mit der befüll-
ten Box wird wieder auf die  
Theke gestellt. Die Box wird 
vom Kunden selbst verschlos-
sen.

3 Das benutzte Tablett wird an-
schließend desinfiziert und 
weiter verwendet.4

Der Kunde entscheidet sich 
dazu, für einen festgelegten 
Betrag (z.B. 5 Euro je Box), 
am Pfandsystem teilzuneh-
men. 

Durch die eigene Reinigung kann der Verkäufer die Hygiene-Standards halten, eine Rücksprache mit dem zuständi-
gen Veterinäramt ist jedoch auch hier empfehlenswert. Zusätzlicher Raum- und Zeitaufwand ist hierbei zu berücksichtigen. 

PFANDSYSTEM PFANDSYSTEM 

1 Aus dem Vorrat des Verkäu-
fers wird eine saubere Box 
entnommen. Zur besseren 
Nachvollziehbarkeit ist es hilf-
reich, eine Pfandmünze o. Ä. 
mit auszuhändigen.
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Die Box wird nach Kunden-
wunsch befüllt. Fleisch- und 
Wurstwaren können ohne 
Zwischenpapier abgepackt 
werden.

3 Die geschlossene Box wird 
dem Kunden über die Theke 
angereicht.4

Der Kunde bringt die geleerte 
Box wieder mit, wirft sie in ein 
dafür vorgesehenes Behältnis 
und erhält bei Neueinkauf, nach 
vorzeigen seiner Pfandmünze, 
eine andere, gereinigte Box.

5 Die  gebrauchten Boxen wer-
den vom Verkäufer profes-
sionell mit Hilfe einer Gastro-
Spülmaschine gereinigt und 
wieder verwendet.
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Wir unterstützen Nachhaltigkeit! 

Wir bieten Ihnen ein 
Wir bieten Ihnen ein Mehrweg-Pfandsystem an.

Mehrweg-Pfandsystem an.  

Fragen Sie unser Fachpersonal.

Fragen Sie unser Fachpersonal.              

Wir unterstützen Nachhaltigkeit! 

An unsere Theke 
An unsere Theke können Sie 

können Sie Ihre eigene Box 
Ihre eigene Box mitbringen.

mitbringen.

Fragen Sie unser Fachpersonal.

Fragen Sie unser Fachpersonal.              

Kostenfreies Infoplakat per Download erhältlich unter: www.dagema.com/de-de/downloads/plakate
Wir empfehlen diese Methode mit Ihrem zuständigen Veterinäramt abzustimmen.

Kostenfreies Infoplakat per Download erhältlich unter: www.dagema.com/de-de/downloads/plakate



 

Unsere Produkte für Ihren Service:

PP-BOXEN PP-BOXEN mit Deckel

GLASBOXEN GLASBOXEN mit Deckel

Lock & Lock Frischhaltebox, rechteckig
• 4-Flügel Sicherheitsverschluss
• Silikon Doppelkammerdichtung, blau
• luft- und wasserdicht
• tiefkühl- und mikrowellengeeignet ( – 20 °C bis 120 °C)
• spülmaschinenfest

Lock & Lock Ovenglass, rechteckig
• 4-Flügel Sicherheitsverschluss
• Silikon Doppelkammerdichtung, grau
• luft- und wasserdicht
•  tiefkühl- und mikrowellengeeignet sowie  

ofengeeignet (nur Schale) ( – 20 °C bis 400 °C)
• spülmaschinenfest

• Dagema-Art.-Nr.: 1428006
• Inhalt: 600 ml
•  Maße (L x B x H): 151 x 108 x 69 mm

• Dagema-Art.-Nr.: 1428015
• Inhalt: 2.300 ml
•  Maße (L x B x H): 232 x 165 x 95 mm

• Dagema-Art.-Nr.: 1429004
• Inhalt: 630 ml
•  Maße (L x B x H): 175 x 130 x 64 mm

• Dagema-Art.-Nr.: 1429006
• Inhalt: 1.000 ml
•  Maße (L x B x H): 200 x 152 x 74 mm

• Dagema-Art.-Nr.: 1429008
• Inhalt: 2.000 ml
•  Maße (L x B x H): 251 x 189 x 88 mm

• Dagema-Art.-Nr.: 1428011
• Inhalt: 800 ml
• mit Ablaufgitter
•  Maße (L x B x H): 205 x 134 x 52 mm

• Dagema-Art.-Nr.: 1428016
• Inhalt: 2.600 ml
•  Maße (L x B x H): 248 x 180 x 93 mm

• Dagema-Art.-Nr.: 1428012
• Inhalt: 1.000 ml
• mit Ablaufgitter
•  Maße (L x B x H): 205 x 134 x 69 mm



Hausgemachtes und Suppen:

Produkte erhältlich bei Ihrem Fachgroßhändler. 
Abbildungen ähnlich, ohne Dekorationen, Irrtümer vorbehalten. Nachdruck – auch auszugsweise – verboten.  © Dagema März 2020

PP-SUPPENBOX  PP-SUPPENBOX  
mit Deckel

• Dagema-Art.-Nr.: 1428004
• Inhalt: 1300 ml
•  Maße (L x B x H):  

135 x 102 x 185 mm

DREHVERSCHLUSSGLÄSERDREHVERSCHLUSSGLÄSER
•  Ø: 82 mm
• Abnahme nur in vollen VE‘s

Facettenglas
• Art.-Nr.: 1988
• Inhalt: 240 ml
• VE: 45 St.

Facettenglas
• Art.-Nr.: 2058
• Inhalt: 324 ml
• VE: 30 St.

Rundglas
• Art.-Nr.: 2137
• Inhalt: 425 ml
• VE: 12 St. 

DECKELDECKEL
passend zu Gläsern oben
•  Ø: 82 mm
• Abnahme nur in vollen VE‘s
• VE: 750 St. 

  Art.-Nr.: 10755

  Art.-Nr.: 27472

  Art.-Nr.: 27661

DRAHTBÜGELGLÄSERDRAHTBÜGELGLÄSER
• mit Gummiring
• Abnahme nur in vollen VE‘s
• VE: 6 St.

• Art.-Nr.: 6664 2270
• Ø: 80 mm
• Inhalt: 200 ml

• Art.-Nr.: 6668 227
• Ø: 90 mm
• Inhalt: 500 ml

• Art.-Nr.: 6660 2270 
• Ø: 90 mm
• Inhalt: 1.000 ml


